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Cuocipasta elettrico da banco 1 vasca da 8 lt 47x47,5x39,9h cm

 

Descrizione

Perché acquistarlo? 

Questo cuocipasta da banco è pensato per chi cerca efficienza, compattezza e praticità in cucina. Grazie al suo design 
funzionale, si integra perfettamente anche in spazi ristretti, offrendo una soluzione professionale per la preparazione di primi piatti. 
È l’ideale per ristoranti, trattorie, mense e gastronomie che vogliono garantire cotture precise e veloci, con facilità di utilizzo e 
manutenzione.

 Caratteristiche principali

Corpo in acciaio inox resistente e igienico 
Realizzato interamente in acciaio inossidabile, il cuocipasta è estremamente solido, durevole e facile da sanificare. Una 
scelta perfetta per l’ambiente professionale, dove l’igiene è fondamentale e i materiali devono sopportare l’uso intensivo 
quotidiano.
Termostato regolabile con temperatura fino a 125°C 
Il termostato permette un controllo preciso della temperatura, con un range che arriva fino a 125°C, ideale per la cottura 
di ogni tipo di pasta, anche fresca. Il funzionamento è intuitivo e la regolazione termica garantisce ottimi risultati anche in 
caso di uso continuativo.
Limitatore di temperatura per la massima sicurezza 
Il sistema è dotato di limitatore di temperatura elevata, un importante dispositivo di sicurezza che protegge sia l’operatore 
che la macchina da eventuali surriscaldamenti.
Elemento riscaldante ad alta efficienza per tempi rapidi 
Grazie all’elemento riscaldante integrato, l’acqua raggiunge velocemente la temperatura desiderata, riducendo i tempi di 
attesa tra una cottura e l’altra. Un grande vantaggio nei momenti di massimo afflusso.
4 cestelli in acciaio inox AISI 304 inclusi 
In dotazione con la macchina trovi 4 cestelli in acciaio inox AISI 304, ideali per porzionare e cuocere 
contemporaneamente diverse tipologie di pasta. Ogni cestello ha una dimensione di 120x108 mm, perfetta per porzioni 
singole.
Rubinetto di scarico integrato per prelievo facile dell'acqua 
Il pratico rubinetto frontale consente di svuotare l'acqua in modo semplice e sicuro, facilitando le operazioni di pulizia e di 
sostituzione dell’acqua di cottura.
Facile da pulire, progettato per semplificare la manutenzione 
Tutte le superfici sono lisce e facilmente accessibili, pensate per garantire una pulizia rapida ed efficace. La struttura 
compatta riduce al minimo i punti difficili da raggiungere.

 Scheda tecnica

Alimentazione: Elettrica – 230 V / 50 Hz
Potenza elettrica: 3,25 kW
Capacità vasca: 8 litri
Dimensioni esterne: 470 x 475 x 399 mm
Dimensioni imballo: 340 x 530 x 455 mm
Peso netto/lordo: 7,42 / 9,97 kg
Cestelli inclusi: 4 in acciaio inox AISI 304 – 120 x 108 mm ciascuno

Dimensioni

Dimensioni cesto 120x108x146 mm

Dimensioni esterne 470x475x399 mm



Dimensioni imballo 340x530x455 mm

Scheda tecnica

Alimentazione Elettrico

Capacità vasca 8 Lt

Frequenza 50 Hz

Peso con imballo 9.97 kg

Peso netto 7.42 kg

Potenza Elettrica 3.25 kW

Temperatura d'esercizio 0 +120 °C

Voltaggio 230 V

Equipaggiamento standard

In dotazione 4 cestelli in acciaio inox aisi 304 


