Ristoattrezzature®
L 4 4 4

Kabeljau: 9217119003

Dreiphasige Spiralknetmaschine, 16 Liter

Description

Die Spiralkneter von Ristoattrezzature ist die ideale Maschine fur Pizzerien, Béackereien und Privathaushalte. Die besondere Form
der Spirale sorgt dafir, dass der Teig in wenigen Minuten perfekt durchgeknetet ist. Die Schissel, die Spirale, die zentrale Saule
und das Schutzgitter bestehen aus Edelstahl. Das Antriebssystem ist besonders leise, da es mit einem im Olbad laufenden
Getriebemotor ausgestattet ist.

Abmessungen
AuRenmalle 385x670x725 mm
Durchmesser des Beckens 320 mm
Verpackungsmalle 450x760x800 mm

Technisches Datenblatt

Elektrische Leistung 0,75 kW
Gewicht inklusive Verpackung 75 kg
Kapazitat 16 Lt
Nettogewicht 59 kg
Spannung 400 V
Stromversorgung Elektrisch
Teigkapazitat 12 kg
Teigkapazitat 48 Kg/h

Serienausstattung

Im Lieferumfang enthalten Teigschneider



